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leistung (24h-stand-by)
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anschlusswerte

boiler kapazität

volumen brühgruppen

optionen
MCS (milk-control-system)

GCS (grinder-control-system)

OCS (online-control-system)

dalla corte evo2 / 2-gruppig 
Innovation, Kontinuität, Style: wir haben unseren Klassiker, die Evolution, einem kompletten makeover unterzogen, 
welches einen Generationssprung demonstriert. Von nun an handelt es sich nicht mehr nur um unser Klassiker, son-
dern um einen absoluten eye-catcher, welcher beste Qualität für jedes individuelle Kaff eekonzept liefert.

Wieder einmal setzt Dalla Corte mit der Technologie der neuesten Generation Maßstäbe für den gesamten
Markt und charakterisiert gleichzeitig die neue evo2: Eine Errungenschaft in der Branche, geschätzt von Baristi 
auf der ganzen Welt.

Ein spezieller MCS-Dampfarm wird benötigt

In Verbindung mit einer dc II oder dc one Mühle

In Verbindung mit einem PC und einem Verbindungskabel



2-gruppig arctic white

2-gruppig nebula black

Artikelnummer:
1-MC-EVODUE-2-W-400

Artikelnummer:
1-MC-EVODUE-2-N-400 

Weitere Farben auf Anfrage


